
Köstlichkeiten aus dem „Kultur Kochtopf“
>> Live-Show serviert Kleinkunst- und Küchenspezialitäten im Stadtgarten Steele

Oliver Steiner (Stadtgarten) Dietmar Rogge (Lukas)

Eine Küche, ein Koch, ein 
Künstler – so lautet
das Erfolgsrezept für 

den „Kultur Kochtopf“ im 

Stadtgarten Essen-Steele. 
Jeweils zwei Meister ihres 
Fachs – natürlich aus dem 
Ruhrgebiet – präsentieren 
die Live-Kochshow mit
komischen Zwischengängen 
und garantieren für köstliche 
Unterhaltung. 

So laden am Dienstag,
8. Juni, der Entertainer und 
Flamenco-Gitarrist Hel-
mut Sanftenschneider und 
Stadtgarten-Chefkoch Oliver 
Steiner zu einem spanischen 
Abend in feuriger Atmosphäre 
ein. Im Zentrum des Events 
(und des Zuschauerraums) 
steht eine moderne Show-
küche. Hier bereiten die 
Kochkünstler alle Gänge des 
Menüs zu und geizen dabei 
nicht mit Profi-Tipps für ihre 
Gäste. Wer mag, kann sogar 
selbst an der Zubereitung 
mitwirken, für alle anderen 
werden sämtliche Handgriffe 
zusätzlich auf eine Videolein-
wand übertragen. 

Zwischen den Gängen 
sorgt am 8. Juni der vielseitige 

Entertainer Helmut Sanf-
tenschneider für die richtige 
Würze.

Auf der Menükarte für 
Donnerstag, 8. Juli, stehen 
dann wahrhaft italienische 
Momente mit Dietmar Rogge 
aus dem „Lukas“ in Essen-
Kupferdreh und der betö-
renden Akkordeon-Bezwin-
gerin Carmela De Feo alias 
La Signora. Die Gewinnerin 
zahlreicher Kleinkunstpreise 
ist bekannt für ihre furiosen 

Flirt-Versuche – und lässt
auch in der Küche ganz be-
stimmt nichts anbrennen...

Kultur Kochtopf: Dienstag,
8. Juni, und Donnerstag,
8. Juli, 19 Uhr, Stadtgarten 
Steele, Am Stadtgarten 1, 
Essen-Steele; Info & Tickets 
(69 Euro inkl. Menü, künstle-
rischer Darbietung und
Live-Kochshow) unter
Tel.: 0201 / 878 59 59 und
www.kulturkochtopf.de



ANZEIGE ANZEIGE

Hat Appetit auf mehr: Carmela De Feo alias La Signora.

1. Gang: Lauwarmer 
Olivensalat auf geröstetem 
spanischen Landbrot
2. Gang: Hauchdünne Melo-
nenblätter mit Gamberoni 
und Limonen-Kräuteröl
3. Gang: Filet vom Iberico in 
Zitronen-Pfeffersauce mit
Baby-Spargel und krossen 
Würfelkartoffeln
4. Gang: Crema Catalana
mit karamellisiertem Pfirsich
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MENÜ OLIVER STEINER

1. Gang: Salat von grü-
nem Spargel mit weißem 
Balsamico mariniert und 
sizilianischem Rotbarben-
filet vom Grill
2. Gang: Rotolo mit Gemüse 
gefüllt auf toskanischem 
Kräuter-Gemüse-Ragout
3. Gang: Gebratene 
Perlhuhnbrust aus der Lom-
bardei mit Basilikumfarce 
gefüllt, Auberginentörtchen 
und Kräuterpolenta
4. Gang: Panna Cotta
Tricolore mit Mandelgebäck 
und Früchten
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MENÜ DIETMAR ROGGE

� � � � � �
���	��
�

�

� � � � � � � � � � � � � � � � �

���� ���	
	�� ��
 ���
������	�� ��
 ��� ��	������

��� ��� ��
��	��
����

� � !��� "�#� ������ �	
���
�
�
����� � ������ ����
�����	���	���

� � !��� "�#� �	����	 �� ���� �	 ���
��	 � �����	� ���������	�
�$� ���
����� "�#� �	�  	�
�� ���
� � !"�� ��
������	���	��  �

�
�

#�
����$ %&�'' (��� �
��) *+,	
�  �
- � �-
�������
��� �	�.����
�
�������% �����

 & ���
��� '�(�
 ��
�� �������
�����	
��(���

�� �������	�
� � 
 ����� ���
� 
 �
��� ������ ��� �� ��
�����������	�
����

�
��
 
  �!"#�������	�
����

�
��


)������ *� +��
,�� �������-

.����

���(
��
�	������

��� /����
 �
���$�	�
�
�%

�"!"	�&


